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PATE DE COING

#AUFOURETAUTARDIN

PETLTS TRUCS A SAVOIR : PREPARATLON J5 MIN. / CUTSSON &5 MIN.

Wwi@d@c}mﬁ

PAS A PAS DE LA RECEIE
EPLUCHER LES COTNGS EN AYANT SOIN DE CONSERVER LA PEAU ET LES
PEPINS, A ENFERMER DANS UNE MOUSSELINE

METTRE LE TOUT DANS UNE LARGE CASSEROLE £T LES RECOUVRTR D'EAU.
LALSSER (UIREIUSQU’MEQU’ON PUTSSE PIQUER UNE FOURCHETTE
DANS LES COTNGS. MOULTNER LES QUARTIERS CUITS, AJOUTER LE
SUCRE CRISTAL (/00G DE SUCRE P OUKIKGD E CHATR MOULINEE), E1
LATSSER CUTRE ENVIRON 20 MINUTES SUPPLEMENTATRES. VERSER LA
PATE DANS UN PLAT, PULS LATSSE [HRQU LQUES JOURS, AVANT
DE LA COUPER EN PETTTS CUBES, A ROULER DANS DU SUCRE CRISTAL
POUR LES DFFRIR!

AVEC AU DE CUTSSON DES COINGS, FATTES DE LA GELEE DE COTNG : METTRE LE MEME POTDS DE SUCRE QUE LE LIQUIDE ET LATSSER CUTRE 20 A 25 MINUTES,
AVANTDE METTREEN POT, PARFOIS PLUS.

D ILMESTDEFA ARRTVE DE NE PAS EPLUCHER LES COLNGS, DE LES CULRE £T LES MOULLNER AVEC LA PEAU | CE FUT EXCELLENT ET REUSST AUSSI |
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() 165 ATELLERS € AU FOUR ET AU JARDIN 3 SONT CONCUS £1 DRGANLSES PAR WWW.DELZCATESSEN FACTORY.COM



